
Das Einstiegsseminar für Jung und Alt, Singles, Paare, und 
Neugierige. Vielleicht der Beginn einer Leidenschaft. In spieleri-
scher Weise bekommen sie profundes Basiswissen über Wein und 
Wein probieren. Verkosten Sie Riesling, Sauvignon Blanc, Grau-
burgunder, Scheurebe und interessante Rotweine! Wir vermitteln 
Ihnen Spaß und Lust am Weingenuss! Nebenbei erweitern Sie Ihr 
Weinvokabular und entdecken Ihre sensorischen Fähigkeiten. Wir 
bringen Sie auf den „Geschmack“. Als Imbiss haben wir Schinken, 
Salami, Oliven und Käse vorbereitet. Wir freuen uns auf einen 
spannenden Abend!

Termin: 13.02.2020 ab 19:00 Uhr 
Ort: Schloss Burg, mindestens 6 Teilnehmer

Der Beginn einer Leidenschaft. In spielerischer Weise können Sie 
Grundlagen über Wein und Weinprobieren erwerben und bereits 
Bekanntes erweitern und vertiefen. In lockerer Seminarform 
vermittelt Annette Schwarz charmant und informativ die 
Grundsätze des Weinprobierens. Es gilt die Sinne zu entdecken 
und zu aktivieren. Die unterschiedlichen Aromen, die lustvolle 
Entdeckung von Unterschieden und Eigenheiten, Persönlichkeit 
und Charakter des Weines, kurz – der Beginn einer Leidenschaft. 
Als Imbiss gibt es Flammkuchen, Feldsalat, Bruschetta und 
natürlich was „Süßes“. 

Termin: 30.01. & 26.03.2020 ab 19:00 Uhr 
Ort: Schloss Burg, mindestens 6 Teilnehmer (W)einsicht

Was erkennt das Auge, die Nase? Was verraten Geruch und  
Geschmack? Kann ich Riesling von Chardonnay unterscheiden?  
Wie schmecken Merlot, Spätburgunder und Syrah? Erleben  
Sie ein Seminar zur Einstimmung und probieren Sie acht  
unterschiedliche Weine! Einen kleinen Imbiss  
gibt es natürlich auch …

Termin: 10.10.2019 & 05.03.2020  
ab 19:00 Uhr
Ort: Schloss Burg, 
mindestens 6 Teilnehmer

Schloss Burg Gastronomiekultur 
Schlossplatz 2 · 42659 Solingen 

Tel.: 0212-3823095 oder 0212-8802016
www.schloss-burg-gastronomie.de
info@schloss-burg-gastronomie.de

RESERVIEREN SIE IHRE TEILNAHME AN EVENTS
Bitte reservieren Sie Ihre Teilnahme an einem unserer Events  

immer per E-Mail an: info@schloss-burg-gastronomie.de

UNSERE ÖFFNUNGSZEITEN
Montag: Kreativpause. 

Dienstag und Mittwoch: Veranstaltungen, Weinseminare  
und Termine auf Anfrage.  

Donnerstag bis Sonntag: ab 18:00 Uhr.  
Sonntagslunch: von 11:30 bis 14:30 Uhr.

WEITERE INFOS FINDEN SIE ONLINE
Wir halten weitere Informationen zu allen unseren Events  

auf www.schloss-burg-gastronomie.de für Sie bereit.  
Besuchen Sie uns doch auch mal bei Facebook.

WINELADIES „BASIC“
Weinbar, Schloss Burg
30.01.2020 / 26.03.2020

MIT ALLEN SINNEN
Weinbar, Schloss Burg
10.10.2019 / 05.03.2020

TAPASKOCHKURSE 
Schloss Burg

15.10.2019 / 21.01.2020 / 11.02.2020 / 17.03.2020

ULTIMATIVE KÄSEPROBE
Weinbar, Schloss Burg
17.10.2019 / 19.03.2020

FONDUE-ABENDE 

Schloss Burg
2019: 24. & 25.10. / 14. &  15.11. / 28. & 29.11. /

5. & 6.12. / 11. & 13.12. / 18. & 21.12.
2020: 16. & 17.01. / 6. & 7.02. / 12. & 13.03.

RITTERMAHLE
Schloss Burg

2019: 7. & 8.11. / 14. & 15.11. / 19. & 20.12.
2020: 10.01. / 24.01. / 31.01 / 08.02. / 21.02. / 

06.03. / 20.03.

SCHLOSS BURG MEETS MUSIC-DINNER
07.11.2019

WEIHNACHTSLUNCH
· Schloss Burg: 25. & 26.12.2019

· Schützenhaus: 25.12.2019

STILLES SILVESTER
Schloss Burg & Schützenhaus

 
(W)EINSICHT SEMINAR

Weinbar, Schloss Burg
13.02.2020

VALENTINSTAG 14. FEBRUAR
· Fondue im Schloss

· „Menü zum Verlieben“ im Schützenhaus

Auf einen BlickWineladies Basic
Grundlagen über Wein von Frau zu Frau

48,00
EURO pro person

48,00
EURO pro person

Wir bringen Sie auf den Geschmack

Mit allen Sinnen
Kleine Einführung in die Welt des Weines

48,00
EURO pro person

Termine August 2019 bis März 2020

12.09. bis

29.09.2019

S E P T E M B E R  2 0 1 9  B I S  M Ä R Z  2 0 2 0

Genuss-Kalender

,,die alm“
AUF DEM REMSCHEIDER 

SCHÜTZENPLATZ

Echtes Hüttenfeeling und jeder findet eine  
Veranstaltung für seinen Geschmack.

Schauen Sie doch mal auf unserer Website 
 vorbei: www.remscheider-alm.de



Genussvolle Feiertage

Sie möchten ein entspannten Fondueabend ohne die lästige 
Schnippelei und den ganzen Spülkram hinterher? Dann sind Sie 
bei uns genau richtig. Besuchen Sie uns an den unten genannten 
Terminen in der Weinbar. Begeben Sie sich auf eine abwechs-
lungsreiche Reise durch die frisch zubereitete Fondue-Welt. 
Sie schlemmen der Reihe nach Fisch-, Fleisch-, und Schoko-
ladenfondue, stilvoll im historischen Gewölbekeller unter den 
Mauern von Schloss Burg.

Termine: 2019: 24. & 25.10. / 14. &  15.11. / 28. & 29.11. / 5. & 6.12. / 
11. & 13.12. / 18. & 21.12.  
2020: 16. & 17.01. / 6. & 7.02. / 12. & 13.03.  
Beginn um 18:30 Uhr, Essen um 19:00 Uhr 
Ort: Weinbar, auf Schloss Burg

Sie wollten schon immer in die Geheimnisse der Käsewelt ein-
tauchen? Dann sind Sie bei uns richtig. Wir bieten Ihnen ein 
Abend mit viel Wissen, gutem Käse, leckeren Weinen und guter 
Unterhaltung in der tollen Atmosphäre von Schloss Burg.

Termin: 17.10.2019 & 19.03.2020
Ort: Schloss Burg, mindestens 10 Teilnehmer

Am 07.11. ab 19:00 Uhr wartet ein besonderes Highlight auf Sie: 
Genießen Sie ein kulinarisches Menü nach Noten und erleben 
Sie zwischen den Gängen eine unterhaltsame Musik & Gesang-
show! Songs aus Jazz, Pop, Soul, Musical u.v.m. erwarten Sie im 
historischen Ambiente! Freuen Sie sich auf einen unvergesslichen 
Abend mit Musik und einem 4-Gänge-Menü zum Preis von 59,00 
Euro je Person. Diese Veranstaltung eignet sich auch hervorragend 
als Firmenevent oder Kundenveranstaltung und kann separat als 
Einzelveranstaltung zu einem anderen Datum gebucht werden.

Termin: 07.11.2019, ab 19:00 Uhr
Ort: Weinbar, auf Schloss Burg

Stefan Clemens lädt wieder zu seinen begehrten Tapas-Koch-
kursen ein: Lassen Sie sich in lockerer Atmosphäre den ein oder 
anderen Kniff in der Küche vom Profi zeigen und genießen Sie 
anschließend ein tolles Menü, welches gemeinsam mit dem 
Küchenchef zubereitet wurde. Wo sonst können Sie hinter die 
Kulissen blicken und bekommen auf charmante Weise tolle Ideen 
und Rezepte für zu Hause vermittelt.

Termine:  15.10.2019 / 21.01.2020 / 11.02.2020 / 17.03.2020
Ort: Schloss Burg, mindestens 6 Teilnehmer

Ein 5-Gänge-Menü begleitet von kurzweiliger Unterhaltung 
und ausgelassener Fröhlichkeit in stilvoller Atmosphäre. Das 
ist das Rittermahl auf Schloss Burg. Laden Sie Ihre Kunden ein 
zu einem Firmenevent der besonderen Art, verschenken Sie 
einen Gutschein an Freunde oder gönnen Sie sich selbst einen 
Abend in mittelalterlichem Stil. Ihre Eintrittskarte zu einem 
bunten Abend mit 5-Gänge-Menü (inkl. Begrüßungstrunk), 
mittelalterlicher Comedy, Gaukelei und Musik kostet 69 Euro 
und ist erhältlich über den Schlossbauverein. Bitte senden Sie 
eine Mail an: info@schlossburg.de

Termine: 2019: 7. & 8.11. / 14. & 15.11. / 19. & 20.12.  
2020: 10.01. / 24.01. / 31.01 / 08.02. / 21.02. / 06.03. / 20.03.
Ort: Schloss Burg

Genießen Sie die Feiertage ganz entspannt mit unserem 
Weihnachtslunch inkl. Büffet & Begrüßungscocktail am 
25.12. & 26.12. im Schloss oder am 25.12. im Schützenhaus.  
Und wer es an Silvester genussvoll und etwas ruhiger mag, 
ist bei unserem stillen Silvester auf Schloss Burg und im 
Schützenhaus richtig.
Genießen Sie den letzten Tag des Jahres mit einem feinen 
5-Gänge-Menü der Extraklasse inkl. Aperitiv. 
Reservierungen rechtzeitig erbeten!

Termine: Weihnachtslunch: 25. & 26.12.2019
Stilles Silvester: 31.12.2019
Ort: Schloss Burg und Schützenhaus

Große Genießer und kleine Schlossgeister schlemmen sonntags 
von 11:30 bis 14:30 Uhr und können die Seele baumeln lassen.  
Gönnen Sie sich Augenblicke des Wohlseins im Kreise Ihrer 
Familie oder mit Freunden! Sie haben es sich nach dieser Woche 
verdient! Wir bieten Ihnen und Ihren Liebsten Kaltes zum Wach-
werden, warme Highlights und sündhafte Desserts. Säfte und 
Tafelwein sind natürlich im Preis enthalten. Für kleine Gäste bis 
12 Jahre zahlen Sie nur die Hälfte. Ihre ganz junge Begleitung bis 
6 Jahre speist  sogar  kostenlos. Da die Plätze begehrt und leider 
begrenzt sind, möchten wir Sie bitten Ihren Besuch frühzeitig 
telefonisch  unter 0212-8802016 zu reservieren.

47,00
EURO pro person

  Ultimative   
 Käseprobe

Entdecken Sie einzigartigen Käsegenuss

41,50
EURO pro person

Schloss Burg meets  
Music-Dinner

by Peter Enke

59,00
EURO pro person

Kulinarische Raffinessen treffen Weingenuss

Fondue-Abend
  geniessen

79,00
EURO PRO PERSON

Willkommen in
Tapas-Kochkurs mit Stefan Clemens

unserer Küche

stilles silvester

69,50
EURO

Weihnachtslunch 
& Silvester

Genießen Sie den Sonntag

Sonntagslunch 
   im Schloss

29,50
EURO pro person

Valentinstag-Fondue im Schloss
Verbringen Sie den romantischsten Tage bei Kerzenschein und 
liebevoll zubereitetem Fondue auf unserem Schloss. Mit unserem 
Begrüßungscocktail bringen wir den Abend in Schwung.
Beginn: ab 18:30 Uhr, Preis pro Person inkl. Begrüßungscocktail 
und 3 Gängen Fondue

Schützenhaus „Menü zum Verlieben“ 
Unser Team zaubert Ihnen am Valentinstag ein erlesenes  
3 Gänge Menü, welches Sie bei Kerzenschein ganz romantisch  
gemeinsam genießen können. 

Unsere Valentinstag-Angebote am 14. Februar 2020

Das könnte Ihren
Liebsten so schmecken!

69,00
EURO pro person 

inkl.Begrüssungstrunk

Valentinstag-FONDUEim schloss

46,00  
Euro pro Person

MenÜ zum verl
ieben 

schützenhaus

39,50  

Euro pro Perso
n

weihnachtslunch 

34,50
EURO


